
Menús de Bodas

Sugerencias

Condiciones de Contratación

Menús de Comuniones

Menús de Bautizos

Restaurante
Arimune

Bentako Plazea, 1 · 48130 Bakio · Bizkaia

web: www.arimune.es · e-mail: h.arimune@gmail.com
Tels: 94 619 40 22 · 661 96 24 51



Precios

NO INCLUYEN COCTEL

Menú Garai:...........................................95 euros

Menú Peñas Rojas:.............................105 euros

SÍ INCLUYEN COCTEL

Menú Aketxe:.......................................120 euros

Menú Playa de Bakio:........................125 euros

Menú Arimune:....................................130 euros

Menú Goitisolo:....................................140 euros

Menú Andiño:.......................................140 euros

Menú Gaztelugatxe:............................150 euros

Menú Bakio:.........................................170 euros

Menú Infantil:........................................65 euros

                   * Precios sin 8% de IVA

Restaurante Arimune · Bakio · www.arimune.es

MENÚS DE BODAS



Menú Garai

· Langostinos tamaño extra en brasa de leña (4 por persona).

· Jamón ibérico de bellota (para picar).

· Surtido de foie con pan de uvas y pasas y crema de lechuga de caserío (para picar).

· Espárragos naturales en ambas salsas (para picar).

Mariscos y entrantes:
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· Lomos de merluza de Ondarroa en salsa verde y almejas finas.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo de buey con suave crema de patatas y su bouquet de verduras de temporada.

Principal:

· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana, Beronia, Cune, Luis Alegre,
Luis Cañas o Viña Alberdi.

(A elección)

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.

MENÚS DE BODAS



Menú Peñas Rojas

· Langostinos tamaño extra en brasa de leña (4 por persona).

· Buey a la vinagreta de algas de mar y jugo de erizos (para picar).

· Jamón ibérico de bellota (para picar).

· Surtido de foie con pan de uvas y pasas y crema de lechuga de caserio (para picar).

Mariscos y entrantes:
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· Rape salvaje de Ondarroa sobre setas de temporada, cebolla pochada y patata roja.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo en su jugo y sus verduras de temporada.

Principal:

· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana, Beronia, Cune, Luis Alegre,
Luis Cañas o Viña Alberdi.

(A elección)

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.

MENÚS DE BODAS



Menú Aketxe

Recibimiento en terraza botánica: cóctel de bienvenida

· Minitalo y crema de chorizo.

· Hojaldre relleno de migas de bacalao y langostinos.

· Mini croquetas caseras de huevo y jamón.

Canapés variados:

Bebidas:
· Txakolí de Bakio, vino blanco, Rueda, vino tinto y cerveza.

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.

· Langontinos tamaño extra en brasa de leña (3 por persona).

· Cigala de nuestra costa a la plancha (1 por persona).

· Surtido de foie casero con pan de uvas y pasas y crema de lechuga de caserio (para picar).

Mariscos y entrantes:

· Rape a la brasa y su bouquet de verduras de temporada.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo en su jugo y sus compotas a juego.

Principal:
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· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Aguas o refrescos.

· Vino de reserva: Valdelana, Bai Gorri, Cune, Luis Alegre o Luis Cañas
(a elección).

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BODAS



Menú Playa de Bakio

Recibimiento en terraza botánica: cóctel de bienvenida

· Minitalo y crema de chorizo.

· Hojaldre relleno de migas de bacalao y langostinos.

· Croquetas caseras de huevo y jamón.

Canapés variados:

Bebidas:
· Txakolí de Bakio, vino blanco, Rueda, vino tinto y cerveza.

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.

· Ensalada de bogavante, crema de piperrada y arena de choricero (por persona).

· Fritos variados (por persona).

Mariscos y entrantes:

· Rape a la brasa de nuestra costa en su jugo.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo con salteado de hongos, verduras y foie.

Principal:
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· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Aguas o refrescos.

· Vino de reserva: Valdelana, Bai Gorri, Cune, Luis Alegre o Luis Cañas
(a elección).

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BODAS



Menú Arimune

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.
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Recibimiento en terraza botánica: cóctel de bienvenida

· Minitalo y crema de chorizo.

· Hojaldre relleno de migas de bacalao y langostinos.

· Mini croquetas caseras de huevo y jamón.

Canapés variados:

Bebidas:
· Txakolí de Bakio, vino blanco, Rueda, vino tinto y cerveza.

· Ensalada de bogavante y su crema de piperrada (por persona).

· Foie casero con crema de cogollos de caserio (por persona).

· Vieira (gallega) de temporada gratinada y rellena con frutos de mar (por persona).

Mariscos y entrantes:

· Rape de Ondarroa en su jugo y sus cremas de temporada.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo de buey a la brasa con puré cremoso de patata y bouquet de verduras de temporada

Principal:

· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Aguas o refrescos.

· Vino de reserva: Valdelana, Bai Gorri, Cune, Luis Alegre o Luis Cañas
(a elección).

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BODAS



Menú Goitisolo

Recibimiento en terraza botánica: cóctel de bienvenida

· Minitalo y crema de chorizo.

· Pimientos rellenos de txangurro y crema Idiazabal.

· Hojaldre relleno de migas de bacalao y langostinos.

· Croquetas caseras de huevo y jamón.

Canapés variados:

Bebidas:
· Txakolí de Bakio, vino blanco, Rueda, vino tinto y cerveza.

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.

· Ensalada de bogavante (por persona).

· Foie de finas hierbas y mermelada de hongos de elaboración propia (por persona).

· Pimientos rellenos de bacalao y crema americana (por persona).

Mariscos y entrantes:

· Rape a la brasa con almejas en salsa verde.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo en crema de hongos y verduras de temporada.

Principal:
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· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Aguas o refrescos.

· Vino de reserva: Valdelana, Bai Gorri, Cune, Luis Alegre o Luis Cañas
(a elección).

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BODAS



Menú Andiño

Recibimiento en terraza botánica: cóctel de bienvenida

· Minitalo y crema de chorizo.

· Hojaldre relleno de migas de bacalao y langostinos.

· Croquetas caseras de huevo y jamón.

Canapés variados:

Bebidas:
· Txakolí de Bakio, vino blanco, Rueda, vino tinto y cerveza.

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.

· Foie casero (por persona).

· Ensalada de txangurro y salteado de cigalas (por persona).

· Hojaldre relleno de migas de hongos y su crema de cebolleta (para picar).

· Almejas en salsa verde (para picar).

Mariscos y entrantes:

· Mero a la brasa con salteado de verduras de temporada y begiaundi.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo de buey a la brasa con puré cremoso de hongos y sus compotas de frutas de temporada.

Principal:
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· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Aguas o refrescos.

· Vino de reserva: Valdelana, Bai Gorri, Cune, Luis Alegre o Luis Cañas
(a elección).

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BODAS



Menú Gaztelugatxe

Recibimiento en terraza botánica: cóctel de bienvenida

· Minitalo y crema de chorizo.

· Pimientos rellenos de txangurro y crema Idiazabal.

· Hojaldre relleno de migas de bacalao y langostinos.

· Croquetas caseras de huevo y jamón.

Canapés variados:

Bebidas:
· Txakolí de Bakio, vino blanco, Rueda, vino tinto y cerveza.

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.

· Ensalada de bogavante, jugo de txoricero y fondo de bizkaina (por persona).

· Hojaldre relleno de mouse de centollo y crema de marisco (por persona).

· Surtido de ibéricos (para picar).

Mariscos y entrantes:

· Rodaballo salvaje sobre setas de temporada y cremas acordes.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo y su crema de hongos y verduras de temporada.

Principal:
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· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Aguas o refrescos.

· Vino de reserva: Valdelana, Bai Gorri, Cune, Luis Alegre o Luis Cañas
(a elección).

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BODAS



Menú Bakio

Recibimiento en terraza botánica: cóctel de bienvenida

· Minitalo y crema de chorizo.

· Hojaldre relleno de migas de bacalao y langostinos.

· Croquetas caseras de huevo y jamón.

Canapés variados:

Bebidas:
· Txakolí de Bakio, vino blanco, Rueda, vino tinto y cerveza.

* Existe la posibilidad de hacer un pequeño lunch después de la barra libre: 15 euros aprox.
Tortilla de patata, croquetas y pimientos verdes; para beber, Coca Cola, cerveza y agua.

· Foie casero (por persona).

· Ensalada de bogavante y su crema de piperrada (por persona).

· Almejas marinera o salsa verde (para picar).

· Kokotxas de merluza al pil-pil (para picar).

Mariscos y entrantes:

· Lubina a la brasa, crema de porrusalda y emulsión de tomate.

· Sorbete cremoso de limón al cava.

· Solomillo a la brasa con crema de hongos y salteado de verduras.

Principal:
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· Tarta San Marcos, Colineta u Hojaldre. (A elección)

En la tarta elegida por los novios se pueden añadir los siguientes helados caseros:

• Fresa, yogourt, café, cereza, vainilla y papalla.

Postre:

· Aguas o refrescos.

· Vino de reserva: Valdelana, Bai Gorri, Cune, Luis Alegre o Luis Cañas
(a elección).

· Cava.

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BODAS



Menú Infantil

Plato al gusto compuesto por:

· Jamón y embutidos ibéricos.

· Langostinos a la plancha.

· Paté.

· Fritos variados.

Entrantes:
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· Pescado o carne.

Principal:

· Tarta nupcial con helados.

· Golosinas.

Postre:

· Agua mineral o refrescos.

Bebidas:

MENÚS DE BODAS



Sugerencias

Mariscos y entrantes:
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Carnes:

Pescados:

Postres:

· Podéis personalizar o completar nuestros menús
con diferentes platos de la casa:

MENÚS
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OTROS VINOS DE NUESTRA BODEGA
A ELECCIÓN DE LOS NOVIOS

VINOS TINTOS
Reservas

Crianzas

VINOS ROSADOS

VINOS BLANCOS

VINOS DULCES



Condiciones de contratación

Al hacer efectiva la reserva del restaurante, se abonará el 15% del total, siendo

deducibles de la factura general el día de la celebración del banquete. En caso

de anulación de la reserva, no será reembolsable cantidad alguna.

Reservas:
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Los menús se pueden personalizar o confeccionar al gusto de los novios.

A su medida:

Se invita a 6 personas a probar el menú contratado.

Una vez aprobado el menú, se deberá abonar el otro 15% del total del coste

global del banquete.

Menú de prueba:

Serán por cuenta del restaurante las tarjetas de menú, los arreglos florales,

el adorno de la tarta y la espada.

Extras:

Existe la posibilidad de contratar barra libre durante dos horas

(18 euros/persona) o comprar tickets de consumiciones:

· Tickets para combinados (5,50 euros).

· Tickets para refrescos y cervezas (3,00 euros).

Bebidas:

La resolución de la organización, montaje y preparación de la puesta en escena

de la boda civil (escenografiar) tiene un coste adicional de 150 euros.

Celebración boda civil:

RESTAURANTE ARIMUNE



Servicios adicionales:
Si desean los novios otro tipo de información

Si se desea música en el salón, podrá contratar:

· Un disc-jokey a 450 euros/3 horas.

El pago del impuesto a la Sociedad de Autores de 120 euros es obligatorio

en todas las celebraciones con música en el salón.

Música:
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Si no sabe dónde alojar a sus invitados, le proporcionamos

habitaciones en nuestro hotel.

La habitación de los novios es gratuita.

Otros servicios:

Los pagos se realizan al contado el mismo día de la celebración, mediante cheque

conformado o metálico. No se admiten tarjetas ni cheques personales.

Formas de pago y financiación:

RESTAURANTE ARIMUNE



Precios

Menú Askada:........................................50 euros

Menú Básigo:..........................................60 euros

Menú Bermeo:........................................60 euros

Menú Eduardo:......................................70 euros

* Precios sin 8% de IVA
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MENÚS DE COMUNIONES



Menú Askada

· Jamón ibérico bellota (para picar)

y

· Espárragos naturales en su jugo (para picar)

y

· Nuestros fritos variados de amama y aitxitxe.

Entrantes variados:
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· Merluza a la vasca con almejas

o

· Entrecot y sus verduras de temporada y compotas.

A elegir entre:

· Tarta casera San Marcos.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana o Viñas Real Plata

· Pan y café.

Bebidas:

RECIBIMIENTO EN MESA

MENÚS DE COMUNIONES



Menú Básigo

· Ensalada de txangurro y crema de Idiazábal

y

· Hojaldre relleno de hongos (boletus) y crema de porrusalda.

Entrantes:
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· Rape de Ondarroa a la plancha en su jugo y sus cremas

y

· Entrecote en plancha con verduras salteadas de temporada.

Principal:

· Tarta de chocolate.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana, Luis Alegre o Viñas Real Plata
 (a elección).

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE COMUNIONES



Menú Bermeo

· Ensalada de bacalao, crema bizkaina y piperrada

y

· Verduras del tiempo rebozadas y su salteado de hongos (temporada)

Entrantes:
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· Merluza de Ondarroa a la brasa y su salsa verde

y

· Carrillera ibérica en su jugo y puré cremoso de patatas y sus compotas.

Principal:

· Tarta Opera.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana, Luis Alegre o Viñas Real Plata
 (a elección).

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE COMUNIONES



Menú Eduardo

· Langostinos en brasa de leña (4 personas)

y

· Foie casero con crema de lechuga de caserío (por persona)

y

· Fritos variados de la casa. (por persona)

Entrantes:
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· Chipirones en su tinta

y

· Chuletón de buey de 1 Kg. (1 cada 2 personas).

Principal:

· Tarta de café y birutas de chocolate.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana, Luis Alegre o Viñas Real Plata
 (a elección).

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE COMUNIONES



Precios

Menú Arimune:......................................35 euros

Menú Gaztelugatxe:.............................35 euros

Menú Meñaka:........................................35 euros

 * Precios sin 8% de IVA
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MENÚS DE BAUTIZOS



Menú Arimune

· Ensalada de bonito fresco y sus pimientos morrones caseros

y

· Fritos variados.

Entrantes:
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· Rabo estofado

o

Rape en su jugo y sus cremas.

A elegir entre:

· Tarta de queso casera.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana, Viña Real Plata
 (a elección).

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BAUTIZOS



Menú Gaztelugatxe

· Ensalada de txangurro casero fresco

y

· Pimientos rellenos de bacalao y su pil pil acorde.

Entrantes:
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· Merluza en salsa verde

o

Entrecot y sus verduras de temporada.

A elegir:

· Tarta tiramisú.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana, Viña Real Plata
 (a elección).

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BAUTIZOS



Menú Meñaka

· Ensalada de bacalao y sus pimientos morrones caseros

y

· Arroz cremoso de hongos y pulpo.

Entrantes:
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· Chipirones encebollados en su tinta

o

Carrillera de cerdo ibérico en su jugo y sus cremas.

A elegir:

· Pastel de limón casero.

Postre:

· Agua o refrescos.

· Vino de crianza: Valdelana, Viña Real Plata
 (a elección).

· Pan y café.

Bebidas:

MENÚS DE BAUTIZOS


