
• Foie casero..........................................................................................15 e

• Ensalada de bacalao y hongos......................................................15 e

• Ensalada de bogabante y su crema de piperrada.....................23 e

• Ensalada de tomate de nuestra huerta........................................15 e

• Los fritos de aitxitxe y amama......................................................15 e

• Cigalitas salteadas sobre verduritas........................................... 20 e

• Anchoas plancha (Bermeo)............................................................18 e

• Surtido de ibéricos de bellota.........................................................18 e

• Arroz cremoso de hongos y riñones..............................................15 e

ENTRANTES

VERDURAS
• Verduras del tiempo rebozadas, hongos y foie...........................15 e

• Espárragos templados de Bakio....................................................15 e

• Habitas naturales con salteado de alcachofa fresca................15 e

CARTA



PESCADOS
• Chipirones de potera encebollados en su tinta...................................................................18 e
• Merluza a la bilbaina y milhojas de pulpo........................................................................18 e
• Rape a la plancha en su jugo................................................................................................ .18 e
• Medallones de merluza al aroma de chipirón....................................................................18 e
• Medallones de merluza frita con patatas paja...................................................................18 e
• Bacalao a la vizcaína...............................................................................................................15 e
• Bacalao al pil-pil...................................................................................................................... 15 e
• Bacalao bicolor..........................................................................................................................15 e
• Rodaballo de mar salvaje y sus setas de temporada......................................................20 e
• Besugo (1 kilo/2personas).......................................................................Precio según mercado

• Foie fresco en plancha y sus manitas de cerdo.................................................................15 e
• Magret de pato y sus milhojas de Idiazábal........................................................................15 e
• Solomillo en su jugo y su crema de hongos.......................................................................20 e
• Lomo de buey (entrecot) a la plancha y sus verduras de temporada.......................................... .15 e
• Chuletón de buey a la brasa de encina...................................................33 e/kilo 2 personas
• Rabo estofado y sus milhojas de foie y hongos...............................................................15 e
• Riñones al jerez, huevo y foie (Peli)......................................................................................20 e
• Carrilleras de cerdo ibérico en su jugo.................................................................................15 e
• Pollo de caserío asado, relleno de hongos y garbanzo.....................................................18 e

CARNES

POSTRES
• El postre de amama Conchita....................................................................................................10 e
• Flan casero y su helado de yogur casero.............................................................................10 e
• Peras al vino y su gelatina de txakoli ..................................................................................10 e
• Ensalada de frutas....................................................................................................................10 e
• Hojaldre de canela y arroz con leche y su helado de chocolate casero.........................................10 e
• Surtido de helados caseros......................................................................................................10 e
• Degustación de quesos..............................................................................................................10 e
• Milhojas de manzana asada y natillas.................................................................................10 e
• Sufle de ron.................................................................................................................................10 e
• Sufle de chocolate......................................................................................................................10 e

CARTA



CARTA DE VINOS



VINOS TINTOS

• VIÑA POMAL.........................................................24 e

• VIÑA ZACO..............................................................30 e

• MARQUÉS DE RISCAL................................24 e

• VIÑA TONDONIA..............................................30 e

• RAMÍREZ DE GANUZA...............................48 e

• MARQUÉS DE MURRIETA......................30 e

• MUGA.............................................................................35 e

• VALDELANA............................................................20 e

• VIÑA REAL ORO...............................................25 e

• LUIS ALEGRE........................................................20 e

• LUIS CAÑAS............................................................25 e

Reservas

Crianzas
• CUNE.............................................................................18 e

• BERONIA...................................................................15 e

• VALDELANA............................................................12 e

• CAMPILLO................................................................18 e

• VIÑA REAL PLATA............................................18 e

• MAZARREDO DE OSTATU.....................15 e

• LUIS CAÑAS............................................................18 e

• LUIS ALEGRE........................................................15 e



ROSADOS
• CAMPILLO................................................................18 e

• VALDELANA..............................................................12 e

• ZANITO.......................................................................15 e

• MARQUÉS DE RISCAL.................................20 e

• MASET DE LLEO...............................................18 e

• CAMPILLO................................................................18 e

• TXAKOLI DE BAKIO.....................................15 e

• MONASTERIO DE PALAZUELOS
 (RUEDA)........................................................................12 e

BLANCOS

• OLIVARES..................................................................20 e

• PEDRO XIMENES..............................................20 e

VINOS DULCES



• ENSALADA DE TXANGURRO (FRESCO)
Y SUS PIMIENTOS MORRONES CASEROS

Y
• PIMIENTOS RELLENOS DE SETAS

(TEMPORADA) Y LANGOSTINOS

www.arimune.es
h.arimune@gmail.com

Teléfono: 94 619 40 22 • 661 96 24 51

A ELEGIR ENTRE:

• CHIPIRONES DE POTERA ENCEBOLLADOS
O

• RABO DE BUEY ESTOFADO
CON SU SALTEADO DE VERDURAS

Y SU CREMA DE PATATAS

POSTRE:

• SURTIDO DE HELADO CASERO

PAN Y VINO

30 EUROS
IVA no incluido

MENÚ 1



• ENSALADA DE BONITO FRESCO
(TEMPORADA) (BERMEO)

Y SUS PIMIENTOS MORRONES
Y

• VERDURAS DEL TIEMPO REBOZADAS

www.arimune.es
h.arimune@gmail.com

Teléfono: 94 619 40 22 • 661 96 24 51

A ELEGIR ENTRE:

• MERLUZA DE ONDARROA
A LA BILBAINA

O
• ENTRECOT CON

SALTEADO

POSTRE:

• BROWNYE DE CHOCOLATE

PAN Y VINO

30 EUROS
IVA no incluido

MENÚ 2



• ENSALADA DE BACALAO FRESCO
Y SUS PIMIENTOS MORRONES

www.arimune.es
h.arimune@gmail.com

Teléfono: 94 619 40 22 • 661 96 24 51

A ELEGIR ENTRE:

• CHULETÓN DE BUEY
(1kg para dos personas)

O
• RAPE DE ONDARROA EN SU JUGO

POSTRE:

• TARTA DE QUESO CASERA
Y

30 EUROS
IVA no incluido

MENÚ 3



• ENSALADA DE BACALAO FRESCO
Y SUS PIMIENTOS MORRONES CASEROS

www.arimune.es
h.arimune@gmail.com

Teléfono: 94 619 40 22 • 661 96 24 51

• VERDURAS DEL TIEMPO REBOZADAS
Y SALTEADO DE HONGOS (BOLETUS)

• RAPE DE ONDARROA EN SU JUGO

• ENTRECOT Y SU CREMA DE PATATAS
Y SALTEADO DE VERDURAS

POSTRE:

• BROWNYE DE CHOCOLATE CASERO
• VINO CRIANZA VALDELANA Y PAN

40 EUROS
IVA no incluido

MENÚ 4


